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Voor bij de aperitief of voorgerecht, voor twee personen:

Brood met kruidenboter 4,95
Knoflookbrood met olijfolie en zeezout 7,75
Broodbord met aioli, olijventapenade en verse tomatensalsa 7,50

Drie gangen, voor-, hoofd- en nagerecht,
Keuze uit onderstaande gerechten® 48,50
Vier gangen, voor-, soep-, hoofd- en nagerecht,

Keuze uit onderstaande gerechten® 53,50

¢  Bij enkele gerechten staat er een supplementsprijs bij voor in het menu.

¢  Gaarne vooraf aangeven of u drie- of vier gangen menu of 4 la carte wenst

For the aperitif or starter, for two people:

Bread with herb butter 4.95
Garlic bread with olive oil and sea salt 7.75
Bread plate with aioli, olive tapenade and fresh tomato salsa 7.50

Three courses, starter, main dish and dessert,
Choice from the following dishes* 48.50
Four courses, starter, soup, main dish and dessert,

Choice of dishes below™ 53.50

* Some dishes have a supplement price for the menu.

* Please indicate in advance whether you would like a three- or four-course menu or a la carte

Voorgerechten/ Starters:

Carpaccio van hert met gemarineerde bospaddestoelen, rucola, gebrande hazelnoten,

mayonaise van zwarte truffel en Padano kaas 14,75
Venison carpaccio with marinated forest mushrooms, arugula, roasted hazelnuts,

black truffle mayonnaise and Padano cheese

Aanbevolen bier/ Recommended beer: Chimay Rouge
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Een cocktail van roze garnaaltjes, met pareltjes van komkommer, fijngesneden bosui

en een zachte dressing met Maple Leaf Canadian whiskey 12,75
A cocktail of pink shrimp, with cucumber pearls, finely chopped spring onion

and a soft dressing with Maple Leaf Canadian whiskey

Aanbevolen bier/ Recommended beer Westmalle Tripel

Winterse salade rijkelijk gevuld met gerookte eendenborst, peer, blauwaderkaas, blauwe

druiven, crunchy crumble en een frisse frambozendressing (ook vegetarisch mogelijk) 15,75
Winter salad richly filled with smoked duck breast, pear, blue cheese, blue grapes, crunchy crumble

and a fresh raspberry dressing (vegetarian also possible)

Aanbevolen bier/ Recommended beer: Engelszell Benno

Langzaam gegaarde kalfssucade geserveerd met een saus van Feuerheerd’s 10 year old port

en een dekseltje “en croute ” 16,75
Slowly cooked veal tenderloin served with a sauce of Feuerheerd's 10 year old port

and a lid “en croute”

Aanbevolen bier/Recommended beer: Augustijn Blond

Tortellone in een romige rozemarijnsaus met eekhoorntjesbrood afgetopt met

een vijgensiroop en Pecorino 15,75
Tortellone in a creamy rosemary sauce with porcini mushrooms topped with

a fig syrup and Pecorino

Aanbevolen bier/Recommended beer: Sterck 7

Soepen/Soup:

Oosterse pompoensoep met zure room en verse groene kruiden 7,50

Oriental pumpkin soup with sour cream and fresh green herbs

Klassieke Franse uiensoep met gegratineerde kaascroutons 8,50

Classic French onion soup with gratinated cheese croutons

Brasserie La Pucelle
Hofstraat 2 (Markiezenhof) 4611 TJ Bergen op Zoom t 0164 266 445 e info@lapucelle.nl  w www.lapucelle.nl
IBAN: NL93ABNA044.1335.888 K.v.K: 200285511 BTW nr: NL805.214.057B01



Z 4 Pﬂég //Z >'\;</\-, *3

BRASSERIE

Hoofdgerechten/Main dishes:

Gegrilde Zuid-Amerikaanse runder rib-eye met een pikante jus bereid met rode wijn,

look en groene kruiden 28,75
Grilled South American beef rib-eye with a spicy gravy prepared with red wine, garlic and green herbs
Supplementsprijs menu/ Supplement price menu 3,75

Aanbevolen bier/Recommended beer: Zundert 8

Een kruidige wildstoofschotel met hints van peperkoek, donkere chocolade, sinaasappel,

tijm en rozemarijn 28,75
A spicy game stew with hints of gingerbread, dark chocolate, orange, thyme and rosemary

Supplementsprijs menu/ Supplement price menu 3,75

Aanbevolen bier/Recommended beer: Delirium Noél

Kleine roze garnalen geserveerd in een romige knoflooksaus en gebakken zeekraal 24,50
Small pink shrimp served in a creamy garlic sauce and fried samphire

Aanbevolen bier/Recommended beer: Oesterstout

Parelhoen in een krokant jasje afgeblust met V.S.O.P. Pére Magloire Calvados en Rinse appelstroop 25,75
Guinea fowl in a crispy jacket finished with VSOP Pere Magloire Calvados

and Rinse apple syrup
Aanbevolen bier/Recommended beer: Petrus Aged Pale

Een spies van gebakken zeeduivel met spek en een lichte roomsaus met een hint van saffraan 27,50
A skewer of fried monkfish with bacon and a light cream sauce with a hint of saffron

Supplementsprijs menu/Supplement price menu 3,00

Aanbevolen bier/Recommended beer: La Goudale Grand Cru

Smeuige risotto met bospaddestoelen, rode portsiroop en rucola 24,75
Creamy risotto with wild mushrooms, red port syrup and arugula

Aanbevolen bier/Recommended beer: La Guillotine
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Desserts/Dessert:

Tiramisu met echte Berregse Krabbelér en karamel zeezout 12,75

Tiramisu with real “Berregse Krabbeler” and caramel sea salt
Aanbevolen bier/Recommended beer: Val Dieu Bruin

Vanille roomijs met Boerenjongens en een crumble van karamel,

een canelle van geslagen room en verse munt 13,50
Vanilla ice cream with rum raisins and a caramel crumble,

a canelle of whipped cream and fresh mint

Aanbevolen bier/Recommended beer: Boscoli

Klassieke vanille créme brilée met rood fruit 12,50

Classic vanilla créme brilée with red fruit

Aanbevolen bier/Recommended beer: Alexander Rodenbach

Romige chocolademousse bereid met Frangelico en vanillesaus 12,50
Creamy chocolate mousse prepared with Frangelico and vanilla sauce

Aanbevolen bier/Recommended beer: Gouden Carolus Classic

Smaakvolle kaasplank samengesteld door onze chef 15,50
Tasty cheese board put together by our chef
Supplementsprijs menu/Supplement price menu 3,50

Aanbevolen bier/Recommended beer: Gulden Draak Imperial Stout
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